FINGERFOOD

Melonen-Schinken-Spief3e

W urstalat garniert (Im Weckglqs)
Roter Linsensalat mit Feta (Im Weckglas)
Bruschetta

Forellentaler

Lachstaler

Warme Schnitzelspiefle

Canapés

Brotaufstriche

Gefullte Pfannkuchenrskkchen
Héhnchenspief3e

Mini Quiche
Tomaten-Mozarella-Spief3e

.. und vieles mehr

SALATE

Bunter Blattsalat

Feldsalat mit Speck & Kracherle (nach Saison)
Karottensalat

Gurkensalat

Krautsalat

Rettichsalat

Bohnensalat

Mediteraner Nudelsalat mit getrookne’ten Tomaten
Reissalat mit Paprika & Feta

.. und vieles mehr




HAUPTSPEISSEN

RIND SCHWEIN

o geschmor’fe Rinderroulade e Schweinemedaillons
e Rinderbraten

e Badischer Sauerbraten
. gekoch’res Rindfleich & Meerrettich o Schweinekrustenbraten

o Filet Wellington Spief3braten

e Roastbeef am Stiick Klassischer Schweinebraten

.. und vielles mehr

Schweinefilet im Speckmqn’rel

Schnitzel paniert

.. und vieles mehr

PUTE/HAHNCHEN WILD
o Hahnchenbriistle mit Gemiisefiillung o Wildgulasch
e Maishahnchen Supreme e Rehriicken
e Putenschnitzel paniert e Wildscheinbraten
o Gefullte Hahnchenschenkel e Rehbraten

Wild-Burger

.. und vielles mehr

Pu’rengeschne’[zelfes

.. und vielles mehr

KALB VEGETARISCH/VEGAN
e Kalbsrahmbraten o Gemﬁselqsagne
e Wiener Kalbschnitzel o Vege’tarisohe/\/egqne Schnitzel

Gefullte Zucchini & Paprikq

.. und vielles mehr

Kal]osgeschne’fzel’res

.. und vielles mehr



BEILAGEN

o Spatzle

o Kartoffelgratin
o Kroketten

e Bandnudeln

o Kartoffelknsdel
o Semmelknsdel
o Kartoffelsalat
o Ofenkartoffeln

e Ratatouille-Gemtse

A

° Griﬂgemuse
e Kaisergemiise

e .. und vieles mehr

VESPER

W urstsalat

o StraBBburger Wurstsalat

. Vesperplaﬁe (Aufschnitt, Kasescheiben, Gurken, Gemiuseschnitze,...)
o Kdasevariationen

e .. und vieles mehr

DESSERT IM GLAS

e Panna Cotta

o Creme Brulee

e Mousse au Chocolat

o Obstsalat

e Limoncello-Creme

o Tiramisu (klassisch oder mit Friichten)

. Obstspieﬁe

e leichte Sommercremes mit Friichten

.. und vieles mehr



GRILL-CATERING
AB CA. 40 PERSONEN

Befestigter Aufenstellplatz fiir den Holzgrill wird benstigt.
Alle Speisen werden nach Méglichkeit auf dem Holzgrill frisch
zubereitet. Beﬂqgen kénnen ggfs. separat serviert werden.

Vor Ort wird mit circa zwei Kéchen live gegriﬂf

Saftige Burger

o Vom Rind, Wild, Vege’[rqisch oder Vegan
o Frisch bei Thnen vor Ort belegf

Das Komplettpaket
o Sql’[imboccq, Pllo Fino, qunelenspieﬁe, Lachs und Tranchen
vom Rumpsteqk

o Dazu Grillgemiise, Sof3en, Baguette und Kartoffeln vom Grill

Badisches vom Grill

o Schweinefilet vom Grill in einer Rahmsof3e mit gegriﬂten Pilzen

o Dazu gebratene Knédel und Bohnen im Speckmantel

Happchen Vorweg
o Variationen von Bruschetta (Pilze & Speck; Tomate &

Mozzarella; Frischkase & Zucchini; Guacamole &
Frihlingszwiebeln)

Dessert vom Grill

o Kaiserschmarrn mit Apfelmus

o Pancakes mit frischen Friichten, Ahornsirup und/oder Nutella




